




Nel cuore della Toscana, una delle regioni più celebri d‘Italia per la 
sua bellezza, arte e tradizione enogastronomica, sorge Castelfal� 
con il suo borgo medievale e un incantevole paesaggio caratterizzato 
da vigneti e oliveti. Al centro di questa terra, l’azienda agricola di 
Castelfal� rappresenta un‘idea antica di convivenza indissolubile tra 
natura e agricoltura, tradizione e innovazione, passione ed esperienza. 

In the heart of Tuscany, one of the most famous regions of Italy for its 
beauty, art and enogastronomic traditions, Castelfal� rises with its 
medieval borgo and an enchanting landscape of vineyards and olive 
groves. In the middle of this land, the agricultural estate of Castelfal� 
represents an ancient idea of indissoluble coexistence between nature 
and agriculture, tradition and innovation, passion and experience.



Etruschi, Romani, Longobardi e in�ne i Medici: la storia di Castelfal� a�onda le 
sue radici lontano nei secoli. 
La prima notizia certa sul Castello di Castelfal� – ‘Castrum Faol�’ dal nome 
del suo fondatore longobardo Re Faolfo – è in un documento del 754 d.C. Da 
allora, per generazioni e generazioni, i suoi abitanti hanno coltivato lungo le 
pendici del Borgo l’olivo e la vite che ancora caratterizzano la zona. 

Etruscans, Romans, Longobards and �nally the Medici: the history of 
Castelfal� grounds its roots far back in the centuries. 
The �rst reliable information about the Castle of Castelfal� – ‘Castrum Faol�’ 
from its Lombard founder King Faolfo – is in a document dated 754 AD. Since 
then, for generations and generations, its inhabitants have cultivated the vines 
and olive trees that are still planted on the hillsides of the Borgo. 



L’azienda agricola di Castelfal si trova in un contesto naturale di 1.100 ettari 
di boschi e cerrete punteggiati da piccoli specchi d’acqua, a cui si a�ancano 
le tradizionali colture dell’olivo e della vite, in perfetta armonia col paesaggio. 
La tutela dell’ambiente, della biodiversità e degli ecosistemi è per noi il pilastro 
di un’agricoltura sostenibile. In questa realtà incontaminata, ci prendiamo 
cura di 25 ettari di vigneti e 40 ettari di oliveti, oltre ad una buona quantità di 
seminativi che variano di anno in anno in base alle necessità. Un lavoro attento 
e svolto con dedizione, seguendo i criteri dell’agricoltura biologica, da cui 
nascono soltanto prodotti di alta qualità: profumati oli extra vergine di oliva, 
vini di pregio, miele di milleori e distillati. 

The agricultural estate of Castelfal� is located in a natural setting of 2,700 
acres of woods and turkey oak trees, dotted with small water mirrors, 
alongside the traditional olive groves and vineyards, in perfect harmony with 
the landscape. Protecting the environment, biodiversity and ecosystems is the 
cornerstone of our sustainable agriculture. In this unspoiled reality, we take 
care of 61 acres of vineyards and almost 100 acres of olive groves, as well as a 
good amount of arable land varying from year to year according to the needs. 
A careful work, done with dedication and following the criteria of organic 
farming, gives life to high-quality products only: scented extra virgin olive oils, 
�ne wines, wild�ower honey and liqueurs.



I nostri vini biologici
Our organic wines

prodotti che raccontano la storia e l’unicità del territorio. Il rispetto della vigna 
e la voglia di esaltare le diversità di ogni parcella hanno portato ad adottare 
un approccio biologico come base di un‘agricoltura attenta e rigenerativa: 
rispetto per l’ambiente e limitato intervento umano, per salvaguardare le 
caratteristiche naturali delle nostre uve ed aumentare il carattere dei nostri 

Between the provinces of Florence and Pisa, with an altitude up to 350 meters 
above sea level, 61 acres of vineyards give life to products that tell the history 
and uniqueness of the territory. The respect for the vineyard and the desire 
to enhance the diversity of each parcel have led to the organic approach as a 
basis for careful and sustainable agriculture: respect for the environment and 
limited human intervention, to safeguard the natural characteristics of our 
grapes and increase the character of our wines. In the cellar and in the barrels 

reach a perfect balance.



Poggio I Soli Fonterinaldo



Falecine San Piero
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Castelluccio



Our Extra Virgin Olive Oil
Storicamente circondato da oliveti che si estendono lungo l’intera 
fascia collinare, la storia del Borgo di Castelfal� è legata alla 
produzione di olio. Ancora oggi coltiviamo con passione 10.000 olivi 
delle varietà più tipiche della Toscana Centrale, da cui realizziamo 
olio extra vergine d’oliva IGP totalmente biologico. Grazie al processo 
di estrazione a freddo nel nostro frantoio e all‘esperienza dei nostri 
frantoiani, l’olio EVO prodotto dalla tenuta è caratterizzato da notevoli 
qualità nutrizionali ed organolettiche.

For centuries, the village of Castelfal� has been surrounded by olive 
groves that stretch right along the hills, and its history is closely 
linked to oil production. To this day, we continue to invest passion 
in growing 10,000 olive trees of the varieties most typical of central 
Tuscany, which we use to make 100% organic extra virgin olive oil. 
Thanks to the cold-pressing process in our mill, the extra virgin olive 
oil produced by the estate is able to boast remarkable nutritional and 
organoleptic properties.

Olio Extra Vergine di Oliva



A Castelfal�, oltre alla produzione di vini di qualità e di profumati 
oli extra vergine di oliva, si producono anche amari e distillati, tra i 
quali il gin, il vermouth, un amaro e tre grappe. Questi prodotti sono 
realizzati con erbe aromatiche tipiche della campagna toscana e con 
le vinacce delle uve di Castelfal�. Scoprili tutti presso il nostro Wine 
Shop & Garden a Castelfal�.

In Castelfal�, in addition to the production of high-quality wines and 
scented extra virgin olive oils, we produce also digestives and spirits, 
including gin, vermouth, an amaro and three grappas. They are 
based on the pomace coming from our grapes and on the herbs that 
can be found in the Castelfal�‘s countryside. Discover them all at our 
Wine Shop & Garden in Castelfal�.

I nostri spiriti
Our spirits





Acquista i nostri 
prodotti.

Buy our products

Scopri come
raggiungere il Wine 
Shop & Garden.

Get directions for 
Wine Shop & Garden.

Our constant desire to experiment and innovate has 
allowed us to extend our production into other areas, 
thanks to the precious collaboration with other local 
agricultural producers. Discover all our products at 

our website, in the e-commerce section. Come to live 
your experiences of wine, oil, spirits and honey tasting 
with us and discover the wine cellar, the barrel room, 

together with the little ones.

La voglia costante di sperimentazione e innovazione 
ha permesso di estendere la nostra produzione anche 
ad altri prodotti, grazie alla preziosa collaborazione 

territorio. Scopri tutti i nostri prodotti presso il Wine 

sito web, nella sezione e-commerce. Vivi insieme a 
noi le tue esperienze di degustazione di vino, olio, 
miele e distillati e scopri anche insieme ai più piccoli 
la cantina, la Barriccaia, il frantoio e gli apiari di 



Vivi la vera essenza di Castelfal� immergendoti in un 
autentico percorso sospeso tra gusto, tradizione e 
cultura. Un sorprendente tour della tenuta agricola con 
degustazione, che comprende un giro tra i vigneti, la 
visita della cantina di produzione e della Barriccaia, dove 
i nostri vini biologici sviluppano i tratti caratteristici che 
contraddistinguono l’azienda. Insieme al nostro team di 
esperti, sarai poi accompagnato in un viaggio sensoriale 
alla scoperta delle etichette di vino biologico interamente 
prodotte all’interno della tenuta.

Live the true essence of Castelfal� by immersing yourself 
in an authentic journey suspended between taste, tradition 
and culture. An amazing tour of the estate which includes 
a tour through the vineyards, a visit of the production 
cellar and the Barriccaia, where our organic wines develop 
the characteristic features that distinguish the company. 
Together with our team of experts, you will then be guided 
on a sensory journey to discover our organic wine labels 
entirely produced by the Castelfal� estate. 

Durante l’esperienza scoprirai le operazioni di raccolta 
delle olive e della loro lavorazione facendo visita al 
frantoio della tenuta. Il nostro team ti accompagnerà 
negli assaggi dell’olio IGP toscano, dei monovarietali e 
dei condimenti a base di olio extra vergine di oliva, tutti 
interamente ottenuti dalle olive biologiche dei nostri 
oliveti. 

During the experience you will discover the olive 
harvesting operations and their processing by visiting 
the olive mill of the estate. Our team will guide you in 
the tasting of the Tuscan oil, the monovarietals and the 
condiments based on extra virgin olive oil, all obtained 
entirely from the organic olives of our olive groves. 



L’esperienza dell’apicoltura è l’occasione perfetta per 
conoscere da vicino la società delle api e scoprire il 
ruolo fondamentale che queste svolgono per la salute 
e il benessere del pianeta. Scopri l’a�ascinante mondo 
delle api e il frutto del loro lavoro attraverso una visita 
guidata in apiario a cui segue la degustazione del 
profumato miele di mille�ori di Castelfal�. 

The experience of beekeeping is the perfect 
opportunity to start to know the society of bees and 
discover the fundamental role they play for the health 
and well-being of the planet. Discover the fascinating 
world of bees and the fruit of their work through a 
guided tour of our beehive and a following tasting of 
the fragrant wild�ower honey of Castelfal�. 

Un’esperienza educativa e divertente pensata per 
tutta la famiglia, alla scoperta delle erbe aromatiche di 
stagione raccolte a Castelfal�, autentiche protagoniste 
della cucina mediterranea. Attraverso un gioco di 
indovinelli, i bambini possono esplorare il loro olfatto, 
divertendosi a riconoscere gli ingredienti nascosti nei 
bicchieri. 

An educational and fun experience designed for the 
whole family, to discover the aromatic herbs of the 
season gathered in Castelfal�, authentic protagonists 
of Mediterranean cuisine. Through a game of riddles, 
children can explore their sense of smell, having fun 
recognizing the ingredients hidden in the glasses. 



Insieme al nostro team e armato del kit di vendemmia 
manuale, vivrai un’esperienza indimenticabile 
raccogliendo le migliori uve direttamente dal vigneto. 
Seguirai il processo di produzione del vino visitando la 
cantina e la Barriccaia per poi scoprire i vini biologici di 
Castelfal� in una rilassante degustazione. 
L’esperienza è disponibile nel mese di settembre, 
durante la stagione della vendemmia, con variazioni di 
anno in anno e in base alle condizioni meteorologiche. 

Together with our team and armed with a tool kit, you 
will live an unforgettable experience by picking the 
grapes directly from the vineyard. You will follow the 
wine production process by visiting the winery and 
the barrels room and then discover the Castelfal�’s 
organic wines in a relaxing tasting. 
The experience is available in September, during the 
grape harvest season, with variations from year to year 
and depending on weather conditions. 

Vivi in prima persona l’antica tradizione della raccolta 
delle olive, attraverso un’esperienza autentica che 
a partire dagli oliveti di Castelfal� ti permetterà di 
scoprire il processo di produzione dell’olio all’interno 
del frantoio della tenuta. L’attività si conclude con una 
speciale degustazione delle diverse tipologie di olio 
extravergine di oliva biologico e di condimenti a base 
del nostro olio. 
L’esperienza è disponibile nel mese di ottobre, durante 
la stagione della raccolta, con variazioni di anno in 
anno e in base alle condizioni meteorologiche. 

Live �rst-person the ancient tradition of olive 
harvesting, through an authentic experience starting 
from the Castelfal�’s olive groves and that will let you 
to discover the process of oil production visiting the 
olive mill of the estate. The activity ends with a special 
tasting of di�erent kinds of organic extra virgin olive oil 
and condiments based on our olive oil. 
The experience is available in October, during the olive 
harvest season, with variations from year to year and 
depending on weather conditions. 






